Znak sprawy: OPS.252.1.2019

Ogtoszenie o zaméwieniu na ustugi spoteczne

Postepowanie o udzielenie zamowienia na ustugi spoteczne prowadzone jest wedtug
zasad okreslonych w art. 1380 ustawy dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien
publicznych (t. j. Dz. U. 22017 r. poz. 1579 ze zmianami).

Wartos¢ zamoéwienia nie przekracza wyrazonej w ztotych réwnowarto$ci kwoty
750 000 euro.

Przedmiotem zaméwienia jest ,,Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie
dwudaniowych obiadéw uczniom w szkofach na terenie miasta i gminy
Wschowa w roku szkolnym 2019/2020”.

.  Zamawiajacy:

Nazwa Zamawiajacego: Gmina Wschowal Osrodek Pomocy Spotecznej we
Wschowie

Adres Zamawiajacego: ul. Klasztorna 3, 67-400 Wschowa

Nr telefonu. 65 5402525

Adres e-mail: opswschowa@opswschowa.com.pl

Strona internetowa: www.opswschowa.com.pl

BIP: bip.wrota.lubuskie.pl/osrodek_pomocy_spolecznej_wschowa/

1. Szczegotowy opis przedmiotu zamédwienia

1.1, Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringu polegajgca na przygotowaniu,
dostarczaniu i wydawaniu obiadéw dwudaniowych uczniom nizej wymienionych
szkét na terenie miasta i gminy Wschowa w okresie od 03.09.2019r. do
26.06.2020r. lub do dnia zakonczenia zaje¢ dydaktycznych w roku szkolnym
2019/2020:

Lp. Nazwa szkoty Adres szkoly Szacunkowa
liczba uczniow




objetych
dozywianiem
Szkota Podstawowa w Lginiu Lgin 6 2
67-400 Wschowa
Szkota Podstawowa w Osowej | Osowa Sien 48 7
Sieni 67-400 Wschowa
Szkota Podstawowa w Konradowo 8 6
Konradowie 67-400 Wschowa
Szkota Podstawowa w Ltysiny 1 20
tysinach 67-400 Wschowa -
Szkota Podstawowa w Siedlnica 133 5
Siedlnicy 67-400 Wschowa
Szkota Podstawowa Nr 3 we ul. Zacisze 1 10
Wschowie 67-400 Wschowa
Razem 50

llos¢ dzieci objetych zywieniem +/— 50

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Podana powyzej liczba ucznidw jest iloscia szacunkowa iw czasie
obowigzywania umowy moze ulec zmianie. Nie stanowi to zatem ostatecznego
wymiaru zamoéwienia, w wyniku czego nie moze by¢ podstawg do zgtoszen
z tytutu zrealizowanych dostaw lub by¢ podstawg odmowy zrealizowania
zamowienia. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub
zwigkszenia liczby uczniow objetych dozywianiem, Wykonawcy bedzie
przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone
positki.

Wykonawca ubiegajagcy sie o udzielenie zamoéwienia winien dopetnié
obowigzku zatwierdzenia i rejestracji przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng
(PIS).

Dostawa obiadéw odbywa¢ sie bedzie poczawszy od dnia 03.09.2019r. do
dnia zakonczenia zaje¢ dydaktycznych w roku szkolnym 2019/2020, w dni
powszednie od poniedziatku do piatku z wylaczeniem okresu przerw
Swiagtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od zaje¢ lekcyjnych, w godz. od 11:30 do 13:00. Szczegdtowe
godziny wydawania positkéw bedg ustalone z dyrekcjg poszczegéinych szkét.
W wyjatkowych sytuacjach zwigzanych ze zmiang organizacji dnia pracy
w szkole, godziny dostawy obiadu mogg ulec zmianie — po wczesniejszym
uzgodnieniu dyrekcji szkoty z Wykonawca.

Szacunkowa liczba dni, w ktérych odbywac sie beda zajecia szkolne w okresie
obowigzywania umowy — 188 dni. llo$¢ ta moze rozni¢ sie od rzeczywistej
liczby dni, w ktorych wydawane beda positki z przyczyn niezaleznych od
Zamawiajgcego.

Swiadczeniem ustug beda objeci uczniowie z terenu miasta i gminy Wschowa,
w oparciu o decyzje administracyjne wydane przez Zamawiajgcego.

Dzienna liczba wydawanych positkdbw bedzie okreslana w zaleznosci od
potrzeb przez Osrodek Pomocy Spotecznej we Wschowie z co najmnie]
jednodniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca dostarczy dokumentacje potwierdzajacg liczbe dostarczonych
positkow.

Dla potrzeby oceny oferty Zamawiajacy podaje szacunkowg igczng liczba
positkdw do przygotowania i wydania w trakcie realizacji umowy: 188 dni x 50
positkow dziennie = 9400 positkow.




1.10. Przez positek dla dzieci w wieku szkolnym rozumie sie obiad sktadajacy sie

z zupy, drugiego dania, suréwki oraz kompotu Iub soku, spetniajacy

nastepujace wymagania:

1) porcia zupy — minimum 450 ml przygotowana na wywarze miesno —

warzywnym lub warzywnym.
Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na
bazie proszku lub wywaru z kosci.

2) drugie danie spetniajgce nastepujace wymagania minimaine:

a) gramatura co najmniej 400g, w tym:
- positki migsne (minimum 3 positki tygodniowo): 100g mieso, 200 g
ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, makaron), 100 g suréwka,
- positki pétmigsne (maksymalnie jeden positek tygodniowo) typu: makaron
z sosem bolognese, lasagne, gotgbki),
- danie bezmigsne (maksymalnie 2 positki tygodniowo) typu: nalesniki, placki
ziemniaczane, pierogi itp.,
- swieza ryba 100 g (filet) wymaga sie, aby przynajmniej raz w dekadzie (10
dni) uzy¢ swiezego fileta z pstraga lub dorsza lub tososia lub tunczyka wraz
z dodatkiem skrobiowym (np. kasza, makaron, ziemniaki, ryz), 100 g
surowka,
- do kazdego positku musi by¢ dodawany kompot lub sok owocowy - porcja
250ml.

Pozostate wymagania:

1) zawartos¢ farszu w wyrobach typu gotabki, krokiety, pierogi min. 30%.

2) wyroby maczne typu krokiety, pierogi, uszka, kopytka, kluski, makarony
maja byC niezlepione, nienasigknigte tluszczem, ciasto jedrne, jasnej
barwy.

3) w sk’r);d kazdego positku muszag wchodzié owoce lub warzywa. Ziemniaki
nie mogg by¢ traktowane jako porcja warzyw.

4) minimalna warto$¢ kaloryczna jednego positku dwudaniowego nie moze
by¢ nizsza niz 1000 kcal.

5) Wpymagania dotyczgce temperatury wydawanych positkéw:

a) zupa — minimalna temperatura winna wynosi¢ 75 °C,
b) drugie danie —minimalna temperatura winna wynosi¢ 65 °C,
c) produkty zimne ( satatki, suréwki) — maksymalna temperatura 15 °C.

Wykonawca zobowiazany jest zataczy¢ do oferty jadiospis dekadowy (na 10
dni) uwzgledniajacy warzywa i owoce sezonowe, w ktérym nalezy dokladnie
opisaC zaproponowane positki, wyszczegolni¢ sktadniki oraz wskazaé
gramature i ich kalorycznosé.

1.12. Zamawiajacy wymaga aby w jednej dekadzie jadtospis zawierat:

- Zupe - inng na kazdy dzien tygodnia (wywar warzywny z dodatkiem masta
lub miesno-warzywny),

- 4 positki migsne z miesa chudego wraz z dodatkiem skrobiowym (np. kasza,
makaron, ziemniaki, ryz),

- 2 positki pét-migsne (np. makaron z sosem bolognese, lasagne, gotgbki),

- 2 positki bezmigsne (nales$niki, placki ziemniaczane, pierogi itp.),

- 2 positki — $wieza ryba (wymaga sie, aby przynajmniej raz w dekadzie uzyé
Swiezego fileta z pstraga lub dorsza lub tososia lub tufczyka) wraz z
dodatkiem skrobiowym (np. kasza, makaron, ziemniaki, ryz),



1.13.

1.15.

1.16.

1.18.

1.20.

1.21.

- suréwka (z uwzglednieniem owocoéw i warzyw sezonowych) lub dodatek
warzywny lub warzywno—owocowy podawany na ciepto (np. fasolka
szparagowa, kalafior, brokut, buraki, $wieza kapusta itp.),

- kompot z wsadem owocowym (z uwzglednieniem owocow sezonowych,
dopuszcza sie, aby dwa razy w dekadzie byt sok).

Jadtospis powinien by¢ urozmaicony. Nie dopuszcza sie, aby w ciggu pieciu dni
wystgpita powtarzalno$¢ tej samej potrawy. Wykonawca zobowigzany bedzie
dostarcza¢ dyrektorom poszczegoélnych szkét tygodniowy jadtospis najpdznie;
do pigtku danego tygodnia na nastepny tydzien.

Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac positki we wiasnej, spetniajace;j
wymogi norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczy¢ je do wskazanych
placéwek oswiatowych i wyda¢ uczniom.

Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcéw najwyzszej jakosci (gatunek
), naturalnych, zawsze Swiezych posiadajgcych aktualne terminy waznosci,
nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych
(konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych).
W procesie przygotowywania positkdbw zaleca sie stosowanie ttuszczéw
roslinnych. Positki nie mogg by¢ przygotowywane z potproduktéw. Wyklucza
sie serwowanie positkow przygotowanych na bazie fastfood. Wyklucza sie
sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (z wyjatkiem budyniu, kisielu i
galaretek).

Przygotowanie positkow musi by¢ zgodne z uwzglednieniem norm okreslonych
w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r.
(Dz.U. z2015r., poz. 594 ze zm.), zalecanymi normami zywieniowymi dla grup
wiekowych dzieci szkolnych i spetniaé normy okres$lone przez Instytut
Zywnosci i Zywienia dla dzieci i modziezy oraz spetia¢ wymogi zywieniowe
zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla danej grupy wiekowej. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP. Positki muszg by¢ przygotowywane przy bezwzglednym
przestrzeganiu zalecen Gtéwnego Inspektora Sanitarnego.

Czas pomiedzy przygotowaniem obiadu, a jego dostarczeniem do placowek
o$wiatowych nie powinien by¢ dtuzszy niz 2 godziny.

Do obowigzkéw Wykonawcy w ramach wynagrodzenia nalezy réwniez:

a) zapewnienie wystarczajgcej liczby naczyn jednorazowych (talerze,
sztucce, kubki), w ktérych beda wydawane positki,

b) wydawanie positkow — positki bedg wydawane w poszczegdlnych szkotach
W pomieszczeniu wyznaczonym przez dyrektora danej placowki
o$wiatowe;j.

c) utrzymanie czysto$ci wraz z usunieciem odpadéw pokonsumpcyjnych
w miejscach wydawania positkdw.

Sztucce i naczynia wykorzystywane podczas transportu, jak i do spozycia
positkow powinny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktow z
zywno$cig i posiadajgcych atest PZH.

Do obowigzkéw Wykonawcy wchodzgcych w zakres zamoéwienia nalezy
zapewnienie na potrzeby jego nalezytego wykonania personelu wykonawczego
(osbb) o odpowiednich kwalifikacjach, wiedzy i do$wiadczeniu.



1.22. Personel Wykonawcy winien posiadaé biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz

HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie
za zywienie dzieci przed wtasciwym Powiatowym Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym.

1.23. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen uniemozliwiajgcych

1.24

przygotowanie i wydanie positkéw Wykonawca zobowigzany jest na swéj koszt
zapewnic positki, o nie gorszej jakosci, z innych zrodet.

. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci wydawania w zamian za positek suchego

prowiantu.

1.26. Wykonawca w ramach wynagrodzenia dostarcza positki wilasnym transportem

1.27

1.28

1.28

1.30.

1.31

1.32.

1.33.

1.34

1.36

1.37

spetniajagcym wymogi sanitarno- techniczne do przewozu zywnosci. Transport
positkéw powinien odbywac¢ sie w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu,
pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa zabezpieczajacych
positki przed wylaniem oraz schtodzeniem, zapewniajgcych wtasciwg ochrone,
temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw. Stan positkéw i sposob
dowozenia musi spetnia¢c wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologiczne;.

. Wykonawca przez caty okres realizacji umowy winien byé ubezpieczony od

odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej
z przedmiotem zaméwienia na kwote réwng lub wyzszg niz 20.000,00 zt
(warto$¢ kontraktowa i deliktowa w sumie).

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych

kaloryczno$¢ i wage positkow. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia
parametrow okreslonych w zaméwieniu, kosztami badania Zamawiajacy
obcigzy Wykonawce.

. W przypadku zgtoszenia uzasadnionej reklamacji positku Wykonawca jest

zobowigzany do dostarczenia positku bez wad niezwtocznie, nie poézniej jednak
niz w ciggu jednej (1) godziny od momentu powiadomienia — telefonicznie, za
pomoca faksu lub poczty elektroniczna, przez Zamawiajgcego, niezaleznie od
kar umownych okreslonych w § 10 umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie
przygotowania positkdw w miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce.

. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. SANEPID-u wynikajace ze

swiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktérej nastepstwem beda m. in.
mandaty, kary odpowiada Wykonawca.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zadanie
Zamawiajgcego tabel kalorycznosci serwowanych positkéw w terminie 2 dni
roboczych od wezwania. Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi
wykaz stosownych do przygotowywania positkéw produktéw i surowcow wraz z
nazwami producentéw w terminie 2 dni roboczych od wezwania.

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek
wszystkich potraw wchodzacych w skiad kazdego positku we wiasnym
zakresie, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnoséci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknietego w zwigzku z art. 72 ust. 5 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

. Liczba positkéw na kolejny dzienn Wykonawca bedzie uzgadniat telefonicznie

z pracownikiem Osrodka Pomocy Spotecznej we Wschowie w dniu roboczym
poprzedzajgcym dzien dostarczania positkow.

- W trakcie realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca winien zapewnié staty

kontakt telefoniczny i faksowy, w godzinach pracy Zamawiajgcego z
upowaznionym pracownikiem Wykonawcy.

- Wykonawca zobowigzany bedzie do biezgcej kontroli jakosci $wiadczonych ustug

W miejscu ich wydawania.



1.38. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy zapewnienie na wiasny koszt transportu

odpadow do miejsc ich wykorzystania lub utylizacji, facznie z kosztami utylizacji.

1.39. Wykonawca jako wytwarzajgcy odpady zobowigzany jest do przestrzegania

przepis6w prawa wynikajacych z nastepujacych ustaw:

a) ustawy z dnia 27.04.2001r. Prawo ochrony $rodowiska (t.j. Dz.U. z 2016r.
poz. 672)

b) ustawy z dnia 14.12.2012r. o odpadach (Dz.U. z 2013r., poz. 21 ze zm.).

ll. Termin wykonania zaméwienia: od 3 wrzesnia 2019 roku do 26 czerwca
2020r. (data zakonczenia roku szkolnego).

Ill.  Warunki udziatu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia

Warunki udzialu w postgpowaniu i opis sposobu dokonywania oceny
spetniania tych warunkéw oraz wykaz oswiadczen i dokumentéw,
potwierdzajagcych spetnianie warunku udzialu w postepowaniu oraz brak
podstaw wykluczenia oraz innych dokumentéw jakie nalezy ztozyé wraz
z oferta.

1. O udzielenie zamoéwienia mogag ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy zlozg
Oswiadczenie Wykonawcy o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu
(zatacznik nr 1 do oferty) oraz wykaza spetnianie nizej wymienionych warunkéw:

1.1.

1.2.

Sytuacja finansowa lub ekonomiczna- Zamawiajgcy uzna warunek za
spetniony, jezeli Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej zwigzanej z
przedmiotem zamdwienia na kwote nie mniejszg niz 20 000,00 zt. Na
udokumentowanie tego warunku Wykonawca wraz z ofertg powinien
ztozy¢ kserokopie polisy ubezpieczeniowej wraz z potwierdzeniem jej
optacenia;

Zdolnosci techniczne i zawodowe- Zamawiajgcy uzna warunek za
spetniony, jezeli Wykonawca udokumentuje, ze:

a) w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczecia postepowania,

a jezeli okres prowadzenie dziatalnosci jest krotszy- w tym okresie
zrealizowat lub realizuje co najmniej jedng ustuge obejmujgcg swoim
zakresem przygotowywanie i wydawanie positkow w zakresie zywienia
zbiorowego dla grupy minimum 50 os6b przez okres co najmniej miesigca;
Wykonawca powinien wraz z ofertg ztozy¢ wypetniony zatgcznik Nr 3 do
oferty wraz z potwierdzeniem nalezytego wykonania ustug;



b) dysponuje odpowiednim personelem wyznaczonym do realizacji ustugi,
posiadajacym odpowiednie, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
uprawnienia do kontaktu z zywnoscia; w tym celu wraz z ofertg nalezy
ztozy¢ oswiadczenie (zatgcznik Nr 4 do oferty):;

c) dysponujg co najmniej jednym lokalem gastronomicznym spetniajgcym
wymagania sanitarno-higieniczne wtasciwych instytucji, w tym Sanepidu
dotyczace miejsca przygotowywania positkéw dla zywienia zbiorowego - w
tym celu wraz z ofertg nalezy ztozy¢ o$wiadczenie — zatgcznik nr 5 do oferty
oraz przedfozy¢ decyzje Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia o
zatwierdzeniu zaktadu (obiektu) do prowadzenie dziatalnosci w zakresie
produkgji potraw od surowca do wyrobu gotowego.

d) dysponuje $rodkiem transportu spetniajgcym wymogi sanitarno-techniczne
do przewozu zywnosci zgodnie z obowiazujacymi przepisami, w tym przez
SANEPID; w tym celu wraz z ofertg nalezy ztozy¢ decyzje Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajgcego catering potraw
dostarczanych odpowiednim $rodkiem transportu.

2. O udzielenie zamoéwienia moga ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja
wykluczeniu na podstawie art. 24 ust 1 pkt. 12-23 i ust. 5 pkt. 1 8 ustawy Pzp,
ktorzy przediozg wraz z ofertg O$wiadczenie wg. zatacznika Nr 2 do oferty oraz:

1)

zaSwiadczenie whasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajacego,
ze Wykonawca nie zalega z optacaniem podatkéw, wystawionego nie wczesniej
niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert albo wnioskéw o
dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, lub innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze wykonawca zawart porozumienie z wkasciwym organem
podatkowym w sprawie sptat tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami
lub grzywnami, w szczegdlno$ci uzyskat przewidziane prawem zwolnienie,
odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
wykonania decyzji wlasciwego organu.

zaswiadczenie wtasciwej terenowej jednostki organizacyjnej Zaktadu
Ubezpieczer Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego
albo innego dokumentu potwierdzajacego, ze Wykonawca nie zalega z
optacaniem skfadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne, wystawionego
nie wczesniej niz 3 miesiace przed uptywem terminu sktadania ofert albo
wnioskdw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, lub innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze Wykonawca zawart porozumienie z wtasciwym organem
w sprawie sptat tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami,
w szczegolnosci uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub
roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w cato$ci wykonania
decyzji wlasciwego organu.



3)

4)

odpis z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji dziatalnosci
gospodarcze;.

Zaswiadczenie z Krajowego Rejestru Karnego dotyczacego braku
prawomocnego skazania za przestepstwa okreslone w art. 24 ust. 1 pkt 13,14 i
21- przedsiebiorcy, a w przypadku spoétek prawa handlowego takze spofki i
cztonkéw wiadz i organéw zarzadzajgcych i nadzorczych.

IV. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert
1. Oferty nalezy sktada¢ do dnia 16 lipca 2019r. do godz. 9:00 w siedzibie
Zamawiajacego przy ul. Klasztornej 3 we Wschowie, pokoj nr 9 (I pietro).
2. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 16 lipca 2019 r. o godz. 9:15 w siedzibie
Zamawiajacego w Sali konferencyjnej.
V. Kryteria oceny ofert , ktérymi Zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze
oferty, wraz z podaniem wag tych kryteriéow i sposobu oceny ofert.
Lp. Kryterium Opis Waga procentowa kryterium
Cena brutto (z podatkiem VAT)
za realizacje przedmiotu
zamoéwienia, na ktorg powinny
L Gena (C) sktada¢ sie wszelkie koszty 80%
ponoszone przez Wykonawce
. o Termin ptatnosci faktur
2 Termin ptatnosci (T) (maksymalnie 30 dni) 20%

VI. Szczegobtowe informacje dotyczace postepowania o udzielenie zamowienia na
ustugi spoteczne sg zawarte w Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia
zamieszczone na stronie internetowe;j BIP Zamawiajgcego:
http://bip.wrota.lubuskie.pl/osrodek_pomocy_spolecznej_wschowa/

ZATWIERDZAM:

Zastepca Djfrektora
Osrodka PQ%HOC Spotecznej

wie

Wé\; wie
Alina Strliulpzyriska



