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ZAWIADOMIENIE O ZMIANIE TRESCI SPECYFIKACJI ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA
(1)

dotyczy: postepowania o udzielenie zamdwienia prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na
~Wykonanie ustug hotelarsko - restauracyjnych oraz zapewnienie sal szkoleniowych,
tj. zapewnienie odpowiedniej sali szkoleniowej, noclegu i cateringu dla grupy 22-osobowej
(20 uczestnikow szkolenia i 2 przedstawicieli Zamawiajacego — obstugi technicznej, bioracych
udzial w szkoleniu), na potrzeby przeprowadzenia 3-dniowego szkolenia w ramach projektu
»Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy i integracji spotecznej w wojewddztwie lubuskim”.

Dziatajgc na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien
publicznych (tj.Dz. U. z 2013 r., poz. 907 z pozn. zm.) Zamawiajacy zmienia zapisy tresci zatacznika
nr 1 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia pn. "Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia”
poprzez dodanie po punkcie 4 , punktu 5 w brzmieniu:

»9. Miejsce wykonania ustug:
Ustugi nalezy zorganizowa¢ na terenie wojewodztwa lubuskiego. Wskazane jest, aby miejsce
wykonania ustug znajdowalo sie poza Zielong Goéra i Gorzowem Wielkopolskim.”

1. Zalgcznik w nowym brzmieniu stanowi integralng czes¢ niniejszego pisma.

2. Pozostate zapisy tresci SIWZ pozostajg bez zmian.

LASTEPCA DYREKTORA
REGIONALREGO OSKLNP P(;LT‘(K' SP(LECZNE]

UNIA EUROPEJSKA L
KA Tk e ft
NARODOWA STRATEGIA SPOINTSCI *ok

Projekt pt. ,Podneszenie kwalifikacji kadr pemocy i integracji spolecznej w wojewoédztwie lubuskim”
realizowany w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki, Priorytet VIL, Dziatanie 7.1, Poddzialanie 7.1.3



-l | ubuskie i?i qudsk
v. il il :{n-\:yn&ncm( nej

lityk £
Zielone] Gérze

Zafacznik nr 1 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

pn.: Wykonanie ustug hotelarsko - restauracyjnych oraz zapewnienie sal szkoleniowych,
tj. zapewnienie odpowiedniej sali szkoleniowej, noclegu i cateringu dla grupy
22-osobowej (20 uczestnikow szkolenia i 2 przedstawicieli Zamawiajacego - obstugi technicznej,
bioracych udziat w szkoleniu), na potrzeby przeprowadzenia 3-dniowego szkolenia w ramach
projektu ,Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy i integracji spotecznej
w wojewddztwie lubuskim”
Ustuga jest realizowana w ramach projektu systemowego pn.: ,Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy
i integracji spotecznej w wojewodztwie lubuskim” i wspdffinansowana ze $rodkow Europejskiego
Funduszu Spotecznego (EFS) w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki (PO KL), Priorytet VII
,Promocja integracji spotecznej’, Dziatanie 7.1 ,Rozwdj i upowszechnienie aktywnej integracj’,

Poddziatanie 7.1.3 ,Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy i integracji spoteczne”.

Przedmiot zaméwienia:
Przedmiotem niniejszej umowy jest wykonanie ustug hotelarsko - restauracyjnych oraz zapewnienie sal
szkoleniowych, . zapewnienie odpowiedniej sali szkoleniowej, noclegu i cateringu dla grupy
22-osobowej (20 uczestnikéw szkolenia i 2 przedstawicieli Zamawiajacego — obstugi technicznej,
bioracych udziat w szkoleniu), zwanych dalej ustugami, na potrzeby przeprowadzenia 3-dniowego
szkolenia w ramach projektu ,Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy i integracji spoteczne
w wojewodztwie lubuskim®.
1. Szczegoltowy opis wymagan dla ustugi cateringowej:
Catering powinien spetnia¢ nastepujace kryteria:
a) powinien odbywac sie na terenie obiektu, w ktorym bedzie wykonywane zaméwienie,
b) podczas szkoler powinien obejmowac:
e w pierwszy dzien: obiad, 3 przerwy kawowe, uroczysta kolacje,
e w drugi dzien: $niadanie, obiad, 3 przerwy kawowe, kolacje,
e w trzeci dzien: $niadanie, obiad, 2 przerwy kawowe,
c) obiad powinien by¢ podany w formie bufetu lub obiadu zasiadanego w kazdym dniu szkolenia,

d) menu bedzie ustalane z Zamawiajacym na 3 dni przed szkoleniem,
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Projekt pt. .Podnoszenie kwalifikacji kadr pomocy i integracji spolecznej w wojewddztwie lubuskim”
realizowany w ramach Programu Operacyjnego Kapital Ludzki, Priorytet VIL, Dziatanic 7.1, Poddziatanie 7.1.3
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e) na kazdy dzien szkolenia musi by¢ przygotowane inne menu, sktadajace sie przynajmnie;
z: 1 zupy, 1 cieplego dania gtownego, 2 rodzajow surowek, 1 deseru, 2 rodzajow sokow (100% soku
z owocow w kartonach — nie napoje), podawane w szklanych dzbankach oraz wody mineralnej
gazowanej i niegazowanej.

f) kolacja powinna skiada¢ sie z dania gtownego na cieplo, dan na zimno (patery migs, wedliny,
pomidory, satatki, sery), deseru, pieczywa mieszanego, masta oraz cieptych i zimnych napojow.

g) uroczysta kolacja powinna skiadac sie z 2 dan gtownych na ciepto (rézne rodzaje migs, ryby,
bukiety warzyw na parze, satatki, ziemniaki zapiekane), dan na zimno (miesa, pasztety, salatki, ryby,
galarety) pieczywa mieszane, masla, 2 deserow (ciasto, lody), napojow cieptych, tj. kawa, herbata
i zimnych oraz cieptego dania podanego w pdznych godzinach (np.: barszcz z dodatkami, flaczki,
gulasz, kietbaski, golonka),

h) w przerwach szkoleniowych powinny zosta¢ podane ciepte napoje, {j.: kawa, herbata, a takze
mleko do kawy, soki owocowe, woda mineralna gazowana i niegazowana, 3 rodzaje owocow
(np. winogrona, mandarynki, banany), ciastka kruche lub inne wyroby cukiernicze,

i) $éniadania i kolacje powinny by¢ podane w formie ,stotu szwedzkiego”,

j) podczas zaje¢, w sali winna znajdowa¢ sie woda mineralna (gazowana i niegazowana) w ilosci
0,51 na osobodzien.

k) Zamawiajacy zastrzega sobie, aby przerwy kawowe, kolacje i obiady byly podane
W pomieszczeniu zarezerwowanym wylacznie dla uczestnikow szkolenia lub w pomieszczeniu
z wyraznie wyodrebnionym obszarem dla uczestnikow szkolenia.

Wykonawca ustugi powinien zapewni¢ obstuge cateringowa, rozstawienie i biezaca wymiang naczyn
oraz dbalo$é o estetyke miejsca podawania wyzywienia, a takze usuwanie i utylizacje odpadkow $mieci.

2. Szczegolowy opis wymagan dotyczacy noclegu:

Nocleg powinien spetnia¢ nastepujace kryteria:

e powinien znajdowacé sie na terenie obiektu, w ktorym bedzie wykonywana ustuga,

e powinien obejmowac dwie doby hotelowe,

e powinien by¢ przeznaczony dla 22 osob (20 uczestnikow szkolenia i 2 przedstawicieli

Zamawiajgcego — obstugi technicznej, bioracych udziat w szkoleniu),

e w pokojach powinna znajdowac sie fazienka,

e hotel o standardzie minimum trzygwiazdkowym lub osrodek rekreacyjno-szkoleniowy

o standardzie odpowiadajacym hotelowi minimum trzygwiazdkowemu,
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Folityki Spotecznej

, :
A~ s

e Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ rezerwaci:
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czterech pokoi 1 — osobowych,
dwaoch pokoi 3 — osobowych,
sze$¢ pokoi 2 — osobowych,

e 7Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia liczby uczestnikow, w terminie 3 dni przed
rozpoczeciem szkolenia.

3. Szczegolowy opis wymagan dotyczacy sal szkoleniowych:

Wykonawca w ramach ustugi, zobowigzany jest zapewni¢:

a) sale, odpowiadajgce standardom konferencyjno — szkoleniowym, ktére winny by¢
przystosowane do poszczegdlnej liczby osdb w danej grupie, bioracej udziat w szkoleniu. Sale winny
znajdowat sie w miejscu zakwaterowania. Hotel winien posiadac sale umozliwiajaca organizacje eventu
integracyjnego dla uczestnikow szkolenia. Wykonawca zobowigzany jest wskaza¢ w ofercie hotel wraz
Z jego opisem (zgodnie z zatacznikiem nr 1 do oferty). Miejsce organizacji szkolenia powinno by¢
dostosowane do potrzeb osob niepetnosprawnych;

b) niezbedny sprzet audiowizualny: ekran, laptop, projektor multimedialny, flipchart z kartkami
papieru i komplet pisakow.

4. Termin szkolenia i liczba oséb:

Wykonawca zapewni miejsce i obstuge szkolenia przez okres 3 dni, w terminie 2-4 grudnia 2013r.
Zamawiajacy przekaze Wykonawcy ostateczng liczbe uczestnikéw nie pdzniej niz na 3 dni
przed planowana datq rozpoczecia szkolenia.

Osoby wspdétpracujace:

Wykonawca zapewni personel do obstugi technicznej szkolenia, obstugi cateringu oraz wyznaczy osobe
do kontaktow roboczych migdzy Wykonawca i Zamawiajacym. Przy realizacji zaméwienia Zamawiajacy
dopuszcza mozliwosé porozumiewania sie z Wykonawca pisemnie, faksem lub poczta elektroniczna

5. Miejsce wykonania ustug:

Ustugi nalezy zorganizowa¢ na terenie wojewodztwa lubuskiego. Wskazane jest, aby miejsce

wykonania ustug znajdowalo sie poza Zielong Gora i Gorzowem Wielkopolskim.
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realizowany w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki, Priorytet VIL Dzialanic 7.1, Poddziatanie 7.1.3



