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Zatgcznik nr 1

Znak sprawy: ROPS.VI.40.4.2020

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. INFORMACJE OGOLNE

e Przedmiotem zamdwienia jest wykonanie ustugi hotelarsko-restauracyjnej wraz z zapewnieniem sali

warsztatowej, tj. zapewnienie noclegu, wyzywienia oraz odpowiedniej sali warsztatowej dla grupy
33 0s6b podczas dwoch dwudniowych spotkan.

e Wykonawca w ramach ustugi, zobowigzuje sie zapewni¢ personel do obstugi technicznej, obstugi
cateringowej oraz wyznaczy¢ osobe do kontaktow roboczych pomiedzy Wykonawcg

| Zamawiajacym.

2. TERMIN WYKONANIA UStUGI
e Ustuga zostanie wykonana w terminach: 10 = 11.09.2020 r. i 01 - 02.10. 2020 r.

e Zakwaterowanie uczestnikow w pierwszy dzien w godz. 09:00-10:00; wykwaterowanie w drugi dzien

powinno odby¢ sie zgodnie z przewidzianym czasem zakonczenia doby hotelowe;.

3. LOKALIZACJA HOTELU

e Hotel powinien by¢ potozony na terenie wojewddztwa lubuskiego poza zwartg zabudowg miejska,

w lokalizaciji atrakcyjnej krajobrazowo;
e Hotel nie powinien znajdowac sie w poblizu ruchliwej trasy, drogi, gdyz moze to negatywnie wptywac

na komfort pracy i wieczornego wypoczynku grupy.

4, SZCZEGOLOWY OPIS DOTYCZACY HOTELU

a) Hotel musi:

e dysponowac pokojami jednoosobowymi dla 33 oséb oraz infrastrukturg dostosowang do potrzeb
0so6b niepetnosprawnych;

e posiadac¢ bezptatny parking dla uczestnikéw na minimum 10 samochodow osobowych;



; \< Lubuskie

e w godzinach nocnych od godz. 22.00 do godz. 6.00 zapewniony zostanie wypoczynek uczestnikom

szkolen, niezaktdcony hatasami i odbywajacymi sie imprezami, spotkaniami towarzyskimi np. wesela,
itp.

b) Nocleg powinien:

e by¢ zapewniony dla 33 oséb w pokojach jednoosobowych z fazienka;

e znajdowac sie na terenie obiektu, w ktorym bedzie wykonywana ustuga szkoleniowa;

e nie dopuszcza sie zakwaterowania czesci uczestnikdw w innym (wspdtpracujacym) osrodku/hotelu,

e pokoje hotelowe zostang udostepnione w pierwszym dniu pobytu od godz. 9.00 i w ostatnim dniu

pobytu do zakonczenia doby hotelowej;

c) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmnigjszenia liczby uczestnikéw, w terminie 3 dni przed

rozpoczeciem pobytu.

5. SZCZEGOLOWY OPIS WYMAGAN DLA USLUGI CATERINGOWE
Catering powinien spetnia¢ nastepujace kryteria:
e powinien by¢ $wiadczony na terenie obiektu, w ktérym bedzie wykonywane zamowienie;
e ustuga cateringowa powinna obejmowac:
— pierwszego dnia - 2 przerwy kawowe, obiad, kolacje;

— drugiego dnia — $niadanie, 1 przerwe kawowa, obiad.

a) PRZERWA KAWOWA

podczas przerw kawowych zostang podane ciepte napoje, tj. kawa, herbata podawane w samowarze

lub dzbankach utrzymujacych temperature, mleko, cukier, cytryna pokrojona, soki owocowe 2 rodzaje -

podawane w szklanych dzbankach, (100% soku z owocow w kartonach — nie napoje), woda: gazowana

i niegazowana - w butelkach 0,5 l/os., ciasto, owoce.

b) SNIADANIA | KOLACJE

e $niadania i kolacje winny by¢ serwowane w formie ,stotu szwedzkiego”;

e $niadania i kolacje powihny zawiera¢ przynajmniej: patery wedlin, patery seréw, min. 1 danie na
cieplo, $wieze warzywa, satatki, pieczywo mieszane (min. 3 rodzaje), masto, ciepte i zimne napoje,

2 rodzaje jogurtéw, musli + ciepte mleko do musli.
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c) OBIAD

powinien by¢ podawany w formie obiadu zasiadanego w kazdym dniu spotkania;

na kazdy dzien spotkan powinny byé zaproponowane dwa rodzaje dan gtownych — migsne
i bezmiesne (do wyboru przez uczestnikow szkolenia);

na kazdy dzien spotkan musi by¢ przygotowane inne menu;

menu obiadowe, powinno skfadac sie przynajmniej z: 1 zupy, 1 cieptego dania gtéwnego, 2 rodzajow
surowek, 2 rodzajéw sokow (100% soku z owocow w kartonach — nie napoje) podawanych

w szklanych dzbankach.

SZCZEGOLOWY OPIS WYMAGAN SALI WARSZTATOWEJ
sala winna spetniaC wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane
pomieszczeniom, w ktdrych organizowane sg szkolenia;
sala winna odpowiada¢ standardom konferencyjno-szkoleniowym, tj.:
— powinna by¢ przystosowana do liczby 0sob bioracych udziat w spotkaniu (33 osoby);
— powinna by¢ dostosowana dla 0sdb niepetnosprawnych;
— musi znajdowac sie w miejscu zakwaterowania;
— powinna by¢ wyposazona w niezbedny sprzet audiowizualny: ekran, projektor multimedialny,
flipchart z kartkami papieru i kompletem sprawnych pisakow;
— nasali powinno by¢ przygotowane miejsce na catering kawowy;
— sala musi by¢ przestronna, widna (z dostepem do $wiatta dziennego), cicha (usytuowana
W miejscu zapewniajagcym swobodne prowadzenie zaje¢, odizolowana od dostepu oséb

postronnych i przypadkowych).
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