ZALACZNIKNR 3
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»Przygotowanie i dostarczanie positkéw dla dzieci i mtodziezy uczeszczajacych do Specjalnego

Osrodka Szkolno-Wychowawczego w Sulecinie”

Przedmiotem zaméwienia jest przygotowanie i dostarczanie positkéw dla dzieci i mtodziezy

uczeszczajacych do Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego w Sulecinie przy ulicy Lipowej
12A, w szczegdInosci:

1.

o

Ustuga przygotowania i dostarczania positkow dla uczniéw uczeszczajgcych do szkoty SOSW
w Sulecinie, w wieku od 3 do 25 lat.
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng i finansowg za jako$¢ przygotowanych
| dostarczanych positkow oraz za skutki wynikajace z zaniedban przy przygotowywaniu, transporcie
positkow, mogace mie¢ wptyw na zdrowie zywionych ucznidw.
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ przed jednostkami uprawionymi do kontroli w zakresie
zywienia ucznidw, a takze odpowiedzialno$¢ za wszystkie zaniedbania sanitarno-epidemiologiczne
przed odpowiednimi organami uprawnionymi do kontroli i nadzoru w tym zakresie.
Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i zabezpieczenia probek zywieniowych w ilo$ci
i sposdb zgodny z obowigzujacymi przepisami. Probki zywno$ciowe Wykonawca musi udostepni¢
na potrzeby organéw kontrolnych.
Zamawiajacy wymaga dostarczania, od poniedziatku do pigtku (z uwzglednieniem dni ustawowo
wolnych oraz dni wolnych zgodnie harmonogramem pracy szkoty) nastepujacych positkéw
z zachowaniem ponizszego cyklu:
a) Sniadanie w godz. 6:40-7:30 (dla 40 osob)- godziny dostawy $niadania sq elementy oceny
oferty opisane w rozdziale XVIII;
b) Obiad w godz. 11:30-11:45 (dla 70 os6b) wraz z odbiorem resztek po $niadaniu;
c) Kolacja w godz. 16:00-16:30 (dla 40 osob) — obiady i kolacie moga by¢ dostarczone w tym
samy czasie.
Zamawiajacy szacuje,na czas trwania umowy, nastepujace ilosci positkow:
a) Sniadanie - 6.800
b) Obiad- 11.900
c) Kolacja - 6.800
Podana powyzej ilos¢ positkow jest iloscig szacunkowa, natomiast Wykonawca zobowigzany
bedzie zapewni¢ liczbe positkéw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien przez
Zamawiajacego, zalezng od frekwencji ucznidw.
O liczbie wydawanych positkow w danym dniu Wykonawca informowany bedzie w sposéb
nastepujacy:
a) Oilosciach porcji $niadaniowych - w dniu poprzedzajacym zaméwienie do godz.11:00.
b) O ilosciach porcji obiadowych i kolacji - danego dnia do godz. 8:30.
Zapotrzebowanie bedzie sktadane w formie: e-mailem. W wyjatkowych sytuacjach np. awaria, brak
Internetu itp. dopuszcza sie forme telefoniczna.




8. Wykonawca musi posiada¢ odpowiednie certyfikaty i/lub atesty na termosy i inne opakowania do
przechowywania zywno$ci, w ktorych dostarczane bedg positkiNa Zzadanie Zamawiajacego,
Wykonawca przedstawi dokumenty na potwierdzenie, ze stosowane pojemniki sg dopuszczone do
kontaktu z zywno$ci.

9. Wykonawca bedzie dostarczat positki wiasnym transportem, gwarantujgc utrzymanie odpowiednie;
higieny, temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

10. Transport positkow powinien odbywa¢ sie¢ samochodem przystosowanym do przewozu Zywnosci,
na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace dostosowanie pojazdu.

11. Positki powinny by¢ dostarczane bezpo$rednio do Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego
w Sulecinie w dniach roboczych (tj. dni nauki szkolnej i w okresie funkcjonowania przedszkola), od
poniedziatku do pigtku, z wytaczeniem dni $wigtecznych, uwzgledniajgc przerwy w pracy
szkoty/oddziatu przedszkolnego (np. ferie zimowe, wakacje, i inne dni wolne od zaje¢
edukacyjnych) — zgodnie z harmonogramem szkoty.

12. Positki powinny by¢ dostarczane do Os$rodka w godzinach opisanych w punkcie 5 powyzej, jednak
zamawiajgcy zastrzega sobie prawo, w sytuacjach szczegoinych i wyjatkowych, do zmiany tych
termindw z jednodniowym wyprzedzeniem, zgtoszonym drogg mailowa.

13. Dzienny jadtospis obejmuje:

a) $niadanie,
b) obiad, w skfad ktérego wchodza;: zupa, drugie danie, kompot,
c) kolacja.
14. W jadtospisie bedq uwzglednione ponizsze sktadniki:
a) Sniadanie: zupa mleczna, jajecznica, jogurt, pieczywo mieszane, masto min. 82% thuszczu,
dodatek do pieczywa — wedliny, twarogi, pasty z jaj, satatki warzywo-miesne, ser zotty, dzemy,
jajka, dodatek warzywny (z uwzglednieniem sezonowosci): ogorek, pomidor papryka Swieza,
ogorek konserwowy, ogorek kiszony, papryka konserwowa, satatka warzywna-jarzynowa, satata,
rzodkiewka, warzywa gotowane.
b) Obiad (dwa dania):
Zupa (np. grochowa, kapusniak, barszcz itp.); drugie danie z uwzglednieniem:
- sktadnika weglowodanowego (np.: ziemniaki, makaron, kasze, ryz, itp.)
- sktadnika biatkowego (np.: udko kurczaka, stek wieprzowy, zeberka wieprzowe duszone
w sosie, bitki wieprzowe, gulasz wieprzowy, filet z piersi kurczaka, pulpety w sosie, kotlet
mielony, ryba smazona, jajko sadzone itp.
- sktadnika warzywnego (suréwka lub warzywa gotowane),
- Kompot

c) Kolacja: jajecznica, jogurt, pieczywo mieszane, masto min. 82% tluszczu, dodatek do pieczywa
- wedliny, twarogi, pasty z jaj, satatki warzywo-migsne, ser zOMy, dzemy, jajka, dodatek
warzywny (z uwzglednieniem  sezonowosSci): ogérek, pomidor papryka Swieza, ogorek
konserwowy, ogorek kiszony, papryka konserwowa, satatka warzywna-jarzynowa, safata,
rzodkiewka, warzywa gotowane.

Zamawiajacy informuje, ze podany powyzej jadtospis jest przyktadowy. Dopuszcza sie inne
produkty np. pierogi, nalesniki z réznym nadzieniem itp. Nalezy zachowaé réznorodnosc
positkdw w ciagu dnia ($niadanie musi sie rézni¢ od kolacji).
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Wykonawca zobowigzuje sie do niestosowania gotowych potraw konserwowych oraz dostepnych
na rynku ulepszaczy smakow, jak réwniez gotowych dan w torebkach. Wszystkie kietbasy, pardwki
i wedliny muszg by¢ wysokiej jako$ci.Wszystkie potrawy powinny by¢ sporzadzone z naturalnych
sktadnikow bez dodatkéw zwiekszajacych objeto$¢ np. soja, susze warzywno-ziemniaczane.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia informacji o kalorycznosci i zawartosci biatka,
weglowodandw i tluszczéw oraz wydruku danych o positkach na zyczenie Zamawiajacego.
W przypadku jakichkolwiek watpliwo$ci co do jako$ci produktéow Zamawiajacy ma prawo zazadac
etykiety dostarczonego produktu

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych
potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od zamawiajacego (np.: positki z zaleceniami diety
bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikdw).

Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie tygodniowego jadtospisu. Sporzadzone przez
Wykonawce jadfospisy powinny by¢ urozmaicone i réznorodne. Jadtospisy powinny by¢
dostarczone do Zamawiajgcego (dyrektora placowki oSwiatowej) na 5 dni przed okresem jego
obowigzywania. Jadtospisy powinny by¢ rézne na kazdy dziern w okresie tygodniowym.
Zamawiajgcy ma prawo dokonywania zmian w jadtospisie przedstawionym przez
Wykonawce.Zamawiajagcy w terminie do dwoch dni naniesie ewentualne poprawki, ktore
Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdbw o najwyzszym standardzie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa i standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w Rozporzadzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen i Norm
obowigzujgcych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad zdrowego zywienia
oraz zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z warunkami umowy.

Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang wartos¢ energetyczna, normy produktow,
a takze ilos¢ sktadnikow mineralnych i odzywczych zgodnych z obecnymi normami zywienia
opracowanych przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - Panstwowy Instytut
Badawczy.

Positki majg byC przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenistwa zywnosci i Zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. : Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z pdzn. zm.)
oraz zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oSwiaty
oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

Positki muszg byC przygotowane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno — epidemiologicznych w zaktadzie spetniajagcym wymagania
higieniczno — sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajacych do obrotu positki, Srodki
spozywcze.

Wydawanie positkow lezy po stronie Zamawiajgcego.
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Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpaddw zwigzanych z ustugg
zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi
koszty z tym zwigzane.

Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wiasnych pomieszczeniach termoséw, w ktérych
bedg dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz
normami HACCP.

Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania prébek obiadéw do celéw sanitarno -
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zaméwienia réwniez w przypadku zaktécenia
procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej, braku wody itp.)
wytwarzanych positkdw - Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ alternatywng propozycje
dostarczanych positkéw np. suchy prowiant.

Positki bedg przygotowywane poza siedzibg zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania procedur higienicznych dotyczacych higieny rak,
urzadzen, sprzetu ipowierzchni oraz stosowania preparatow myjacych i dezynfekujacych,
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Osobom upowaznionym (pracownikom) zamawiajacego przystuguje prawo kontroli transportu
dostarczajacego positki, opakowan, a szczeg6inoSci miejsca przygotowywania i pakowania
positkdw.

W trakcie przyprowadzanej kontroli Zamawiajacy ma prawo zada¢ dokumentéw, z ktorych wynika,
ze Wykonawca spetnia warunki okre$lone przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamdwienia.
Wykonawca wskaze osobe do konsultacji w sprawie przygotowywania menu oraz zgtaszania uwag
w sprawie realizacji umowy do ciggtego kontaktowania sig, zgtaszania reklamaciji,
a w szczegolnosci awarii.



