Zarzadzenie nr 2/2021/2022
z dnia 31 sierpnia 2021r
dyrektora Szkoly Podstawowej w Wezyskach
w sprawie wprowadzenia procedury bezpieczenstwa pracy stolowki i wydawania
positkow

Na podstawie art. 68 ust. 1 pkt 6 Ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo ofwiatowe
(tj. Dz.U. z 2020 1. poz. 910) w zw. z art. 8a ust. 5 pkt 2 Ustawy z dnia 14 marca 1985 .

o Patistwowej Inspekcji Sanitarnej (tj. Dz.U. z 2019 1. poz. 59 ze zm.) zarzadza si¢. co
nastepuje:

§1

Wprowadza si¢ wewnetrzng procedurg bezpieczenstwa pracy stotéwki i wydawania positkow,
stanowiaca zatgcznik do zarzadzenia.

§2

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.

(podpis dyrekiora)



10.

Zalgcznik

Procedura bezpieczeiistwa pracy stoléwki i wydawania positkow

. Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajgcej powinni

ograniczy¢ kontakty z uczniami oraz nauczycielami.

Odleglos¢ miedzy stanowiskami pracy na stoléwce szkolnej powinna Wynosi¢ co
najmniej 1,5 m.

Jezeli zachowanie warunku, o ktérym mowa w ust. 2 jest niemozliwe, wowczas
pracodawca zapewnia $rodki ochrony osobistej, w postaci masek, przylbic, rekawic
ochronnych, fartuch6w.

Szczegolna uwage zwraca si¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécow.

Positki wydawane s3 z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniow
przebywajacych jednoczesnie na stoldwce oraz zasad ograniczenia mozliwoéci
ewentualnego rozprzestrzeniania si¢ wirusa. W tym celu:

a) stosuje si¢ zmianowe wydawanie positkow,

b) w miar¢ mozliwosci na stolowce powinni spozywaé positki uczniowie tej
samej grupy,

¢) w przypadku braku mozliwosci organizacyjnych stosowania zasad z ust. 1
1 2 dopuszcza si¢ spozywanie positkow przez dzieci w salach lekeyjnych.

Zainstalowane w szkole zrédetko wody pitnej zostaje wytaczone do odwotania.

Osoba odpowiedzialna za podawanie uczniom positkéw zobowigzana jest do
przeprowadzenia uprzedniej dezynfekcji powierzchni, na ktorej spozywany jest
positek, a takze sprzetéw stuzgcych dzieciom do jego spozycia.

Po kazdym positku blaty, stoly i porgcze krzesel sa dezynfekowane przez personel
sprzatajacy.

Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy myé w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzaé.

Cukier i inne dodatki s3 wydawane przez obstuge. Na stolowce nie obowiazuje
samoobstuga.



