SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej podczas Forum
Gospodarczego MOF GW oraz Gali wrgczenia nagrody ,Nawigator Biznesu MOF GW" w
ramach projektu pn. ,Wspdlna promocja gospodarcza Gorzowa Wielkopolskiego, Bogdarica,
Deszczna, Klodawy i Santoka — etap II” finansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Lubuskie — 2020
0§ Priorytetowa 1 — Gospodarka i I[nnowacja, Dziatanie 1.4 Promocja regionu i
umiedzynarodowienie sektora MSP, Poddziatanie 1.4.2 Promocja regionu — ZIT Gorzdw
Wikp. (numer konkursu RPLB.01.04.02-08-0001/17).

Potwierdzenie menu odbedzie sie najpdZniej na 5 dni roboczych przed terminem
planowanego spotkania.

Catering sktadat sie bedzie z positkéw serwowanych w formie bufetu szwedzkiego podczas
dwdéch wydarzen w dniu 26 wrzesnia 2019r..

- Forum Gospodarczego MOF GW w godz. 9:00-16:00 — ilos¢ uczestnikéw 300 - przerwa
kawowa ok. 10:30 i lunch ok. 13:00- sala w Akademii im. Jakuba z Paradyza w Gorzowie
WiIkp. ul. Chopina 52,

- Gali wreczenia nagrody ,Nawigator Biznesu MOF GW" w godz. 20:00-0:00 — ilosC
uczestnikow 230 - bankiet ok. 21:30 — sala w Wojewddzkiej i Miejskiej Bibliotece Publicznej
ul. Sikorskiego 107.

Sposbéb zaméwienia i realizacji ustugi odbywat sie bedzie zgodnie z zapisami SIWZ i projektu
umowy.

W skiad ustugi wchodzi zapewnienie serwisu kelnerskiego w trakcie poszczegolnych
wydarzen - co najmniej 1 kelner/kelnerka na 25 oséb. Obstuga powinna sktadaé sie z
wykwalifikowanych kelneréw, ubranych w stosowne do okazji stroje. Zamawiajgcy wymaga
stalej obecnoéci kelneréw w wyznaczonych godzinach $wiadczenia ustugi. Obowiazek
biezacej dbatosci kelneréw o czystos¢ i porzadek na stotach (w tym m.in. usuwanie
zabrudzonych naczyn, zanieczyszczen itd.) oraz uzupetnianie brakujgcych potraw.

Jakos¢ i estetyka serwowanych potraw powinna by¢ wysoka. Zamawiajgcy wymaga podania
potraw w eleganckich naczyniach wielokrotnego uzytku np. szklanych, porcelanowych.
Zamawiajacy dopuszcza, aby positki serwowane byly w eleganckich naczyniach
jednorazowych imitujacych szkio, specjalnie przeznaczonych do serwowania przekasek typu
finger food, deserow i satatek. Wykonawca zobowigzuje sig do zapewnienia kompleksowego
sprzetu gastronomicznego dla tego typu ustugi w tym obrusy, zastawe, naczynia
porcelanowe migdzy innymi do kawy i herbaty, talerzyki, miski, talerze, sztucce oraz szklane
do napojow zimnych - wszystko w liczbie, ktéra nie bedzie powodowata koniecznosci mycia
naczyh w miejscu realizacji ustugi, a takze podgrzewacze do wody, pojemniki na $mieci i
odpadki, serwetki, itd. Wykonawca zapewni we wskazanej lokalizacji ustugi stoty cateringowe
i stoliki koktajlowe ustawione w sposéb zapewniajgcy swobodny dostgp wszystkim
uczestnikom wydarzenia. Wykonawca zapewni stosowne dekoracje stotow (obrusy i
naczynia w okreslonej kolorystyce, kwiaty, ozdoby okolicznosciowe, $wiece) na podstawie
ustalen z Zamawiajgcym.

Wykonawca realizujac przedmiot niniejszego zamowienia zobowigzany jest do:

a) przygotowania, dowozu i podania positkow w terminie i do miejsc wskazanych przez
Zamawiajgcego,
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b) po $wiadczeniu ustugi, do doprowadzenia miejsca $wiadczenia ustugi do stanu sprzed
jej swiadczenia tgcznie z uprzatnieciem niewykorzystanych porcji,

c) Swiadczenie ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktoéw spozywczych.

Zamawiajgcy wymaga, aby positki na catering byly $wieze. Wykonawca powinien zgtosié
Zamawiajgcemu peing gotowo$é do realizacji zamdwienia na najpdzniej 1 godzine przed
rozpoczeciem wydarzenia.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczaé positki samochodem dopuszczonym do kontaktu z
zywnoscig majgcym certyfikacyjne badania nadwozi chtodniczych.

Wykonawca zobowigzany jest do skierowania do realizacji przedmiotu zamowienia osaéb,
ktore posiadajg aktualne, wymagane prawem badania (zgodnie z wymaganiami SANEPID-u

itp.)

Catering na Forum Gospodarcze MOF GW powinien zawieraé:
Przerwa kawowa:

. Przystawki zimne typu finger food —min. 250 g/os
6 rodzajow w tym 2 wegetariariskie (max wielkos¢ 1 porcji 80g)

. Ciastka na stodko/ciastko bankietowe ~wyr6b cukierniczy min. 100g/os
3 rodzaje

. Napoje gorgce — min. 300ml/os
kawa/herbata

$mietanka do kawy — 1 porcja nie mniegj niz 10 ml/os
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
cytryna — 1 porcja nie mniegj niz 5 g/os
. Napoje zimne
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineralna — porcja nie mniej niz 300 mi

Lunch:
. Zupa 250 ml/os - 2 rodzaje.
. Dania gorace
Danie gtéwne - min 300g/os.
Min. 3 rodzaje dan w tym migsne i wegetarianskie.
Dodatki skrobiowe —min 200g/os.
Min. 2 rodzaje typu ziemianki/ryz/kluski.
Dodatki warzywne —min. 150g/os.

. Satatki — min. 200g/os - 3 rodzaje
. Ciasta i owoce — min. 100g/os - 3 rodzaje ciast
. Napoje gorgce — min. 300ml/os

kawa/herbata

smietanka do kawy — 1 porcja nie mniej niz 10 ml/os.
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os.
cytryna — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os.
" Napoje zimne
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineralna — porcja nie mniej niz 300 ml
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Catering na gale wreczenia nagrody ,Nawigator Biznesu MOF GW” powinien zawierac:
. Zupa 250 ml/os - 2 rodzaje zup.
o Dania gorace

Danie gtéwne - min 300g/os.

4 rodzaje dan w tym 2 rodzaje migsa, ryba i wegetarianskie.

Dodatki skrobiowe —min 200g/os.

3 rodzaje typu ziemianki/ryz/kluski.

Dodatki warzywne —min. 150g/0s.

. Satatki — min. 200g/os - 3 rodzaje
. Przystawki zimne typu finger food —min. 250 g/os
8 rodzajow w tym 4 wegetarianskie (max wielkos¢ 1 porcji 80g)
. Desery i mix ciast — min. 100g/os - 3 rodzaje
. Napoje gorace — min. 300ml/os
kawa/herbata

$mietanka do kawy — 1 porcja nie mniej niz 10 ml/os
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
cytryna — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
. Napoje zimne
Aperitif bezalkoholowy — nie mnie niz 100 ml,
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineralna — porcja nie mnigj niz 300 ml

Il. Opis positkow

1) przystawki do wyboru: pieczywo czosnkowe z grillowanym kurczakiem, suszonym
pomidorem, czarng oliwka i roszponkg, grzanka z serem Blue Lazur, karmelizowang gruszkg
i prazonymi orzechami wioskimi, grzanka z grillowang cukinia, papryka i czerwong cebulg,
roll ups z wedzonym tososiem, hummus roll ups, swieze warzywa filetowane z dipem
jogurtowym (papryka, seler naciowy, biata rzodkiew, cukinia, ogérek, marchewka), roladki z
szynki parmeriskiej z serem brie, papryczka piri piri i rukolg, grzanka z szynka parmenska,
mozzarella, pomidorkiem cherry, pomidorem suszonym, czarng oliwkg i sosem balsamico,
crostini z serem Blue Lazur, karmelizowang gruszka i prazonymi orzechami wioskimi, crostini
czosnkowe z grillowanym kurczakiem, suszonym pomidorem, czarng oliwkg i roszponka,
camembert z karmelizowang gruszkg i prazonymi orzechami wioskimi, beczutki z szynki
parmeriskiej z jajkiem przepiorczym i kietkami lucerny, roladki z grillowane; cukinii z
mozzarella i pieczong papryka, pomidorki koktajlowe z suszong $liwkg zapiekane w bekonie,
roladki z tortilli z wedzonym tososiem i avocado, tartaletki z fososiem wedzonym i
mascarpone ze $wiezym koperkiem, tartaletki z pastg paprykowa i pomidorami, jaja
faszerowane pasta serowa, z szynki parmerniskiej, fososiowg lub inne podobne jakosciowo do
uzgodnienia z Zamawiajgcym;

2) zupa do wyboru: zupa krem brokutowy, zupa krem pomidorowy wioski z parmezanem
i Swiezg bazylig, zupa krem szparagowy, zupa krem borowikowy, zupa krem serowo-
pieczarkowy lub inne podobne jako$ciowo do uzgodnienia z Zamawiajacym;

3) danie gtéwne do wyboru: piers z drobiu faszerowana porem i migdatami w sosie,
pieczona piers z kaczki z jabtkami, pieczony schab w sosie pieprzowym, pieczona
poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, pieczony foso$ w tymianku i czosnku, dorsz
pieczony w sosie cytrynowym, pieczony dorsz na szpinaku, roladki z kurczaka z suszong
sliwkg i bekonem w sosie $mietanowym, strogonow, lasagne warzywna w sosie
beszamelowym, tagliatelle z grzybami, penne w bazyliowym pesto z pomidorkami, oliwkami i
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rukolg, penne z cukinig, szpinakiem i mascarpone + dodatki skrobiowe do wyboru: ryz
jasminowy z zielonym groszkiem, kluseczki, ziemniaczki pieczone + dodatki warzywne do
wyboru: warzywa gotowane na parze w sosie maslanym lub inne podobne jakosciowo do
uzgodnienia z Zamawiajgcym;

4) satatki do wyboru: mix safat z roszponka, serem Lazur, karmelizowana gruszka,
prazonymi orzechami i Zurawing, mix satat z rukolg, z pomidorkiem koktajlowym, suszonym
pomidorem i prazonym stonecznikiem, satatka z feta, mix satat z rukola, pomidorkami cherry
i prazonym stonecznikiem, satata lodowa i z ogérkiem i kukurydza w sosie vinegrette, satatka
z pieczonych buraczkéw i papryki lub inne podobne jakosciowo do uzgodnienia z
Zamawiajgcym.

5) ciasta, ciastka, desery i owoce na stodko do wyboru: rogaliki drozdzowe z
nadzieniem, ciasteczka, mini yogo granola ze $wiezymi owocami, pana cotta z malinami,
krem czekoladowy z gorzkg czekoladg i pomararicza, ciasta bankietowe, jabtecznik z sosem
waniliowym, sernik z musem truskawkowym, ciasto czekoladowe z porzeczka, czekoladowy
krem brulee, waniliowy krem brulle z sorbetem cytrynowym, satatka owocowa lub inne
podobne jako$ciowo do uzgodnienia z Zamawiajgcym.

6) swiezo parzona wysokiej jakosci kawa ($redniopalona, 80% arabica, 20% roobusta),

7) herbata — wysokiej jakosci herbata w saszetkach, kazda z saszetek pakowana
osobno, wybor herbat o smakach: cytrynowy, earl grey, zielona, biata, owoce lesne,
pomaranczowa, malinowa, mieta, czarna.

8) dodatki do kawy i herbaty — cukier brazowy i biaty, $émietanka do kawy, mleko, cytryna
w plasterkach,

9) soki owocowe 100% naturalne do wyboru: pomararczowy, jabtkowy, czarna
porzeczka,

10)  woda mineralna — woda gazowana do niegazowanej w stosunku 1:3,

11)  aperitif bezalkoholowy- na bazie produktéw naturalnych.
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UmowanrWOB - .......... /2019
zawartadnia .............c.oeeee roku w Gorzowie Wielkopolskim pomiedzy:

Miastem Gorzow Wielkopolski — Urzad Miasta, ul. Sikorskiego 3-4, 66-400 Gorzow Wielkopolski,
reprezentowanym przez: Jacka Wojcickiego - Prezydenta Miasta Gorzowa Wikp.,
z upowaznienia ktérego wystepuje Jacka Szymankiewicza — Zastgpca Prezydenta Miasta ds.
Rozwoju zwanym dalej w tre$ci umowy ,Zamawiajgcym”

Niniejsza umowa zostata zawarta w wyniku dokonania przez Zamawiajgcego wyboru oferty
Wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zaméwienia w trybie przetargu nieograniczonego na
podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zaméwiet publicznych (tj. Dz.U. z 2018r., poz.
1986 ze zm.), zwanej dalej w tresci umowy ,Ustawg’.

§1

1. Przedmiotem Umowy jest $wiadczenie na rzecz Zamawiajgcego kompleksowej ustugi
cateringowej podczas Forum Gospodarczego MOF GW oraz Gali wreczenia nagrody
,Nawigator Biznesu MOF GW” w ramach projektu ,Wspdlna promocja gospodarcza
Gorzowa Wielkopolskiego, Bogdanca, Deszczna, Klodawy i Santoka — etap II
finansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Lubuskie — 2020 (numer konkursu RPLB.01.04.02-
08-0001/17).

2. Wykonawca zobowigzuje sie wykona¢ przedmiot umowy zgodnie ze Szczegdtowym
Opisem Przedmiotu Zaméwienia, zwanym dale SOPZ, stanowigcym Zatgcznik nr 2 do
niniejszej Umowy.

3.  Wykonawca zobowigzuje sie wykona¢ przedmiot umowy o ktérym mowa w § 1 ust. 1:

a) dnia 26.09.2019r. w godz. 9:00-16:00 Forum Gospodarcza MOF GW w Akademii im.
Jakuba z Paradyza — 300 uczestnikéw - przerwa kawowa ok. 10:30 i lunch ok. 13:00,
b) dnia 26.09.2019r. w godz. 20:00-0:00 Gala wreczenia nagrody ,Nawigator Biznesu
MOF GW" w Wojewddzkiej i Miejskiej Bibliotece Publicznej — 230 uczestnikdw - bankiet
ok. 21:30.
§2

1. Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania umowy nalezycie, zgodnie z SOPZ i zasadami
wiedzy technicznej, przy uwzglednieniu zawodowego charakteru dziatalnosci Wykonawcy
i zgodnie z Ofertg stanowiacg zatacznik nr 1.

2. Wykonawca dostarczy przedmiot Umowy Zamawiajgcemu na koszt wiasny i dokona jego
roztadunku w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

3.  Wykonawca o$wiadcza, ze posiada odpowiednie uprawnienia, wiedze, kwalifikacje
i doswiadczenie niezbedne do wykonania przedmiotu Umowy.

4.  \Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ odpowiednig liczbe personelu potrzebnego
do realizacji przedmiotu Umowy tj. co najmniej 1 kelner/kelnerka przypadajgca na 25 gosSci.

5.  Wykonawca odpowiada za dziatania i zaniechania personelu skierowanego do wykonania
Umowy, jak za dziatania i zaniechania wiasne.

6. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania positkéw z zakupionych przez siebie
artykutéw spozywczych najwyzszej jakosci.
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Wykonawca zobowigzuje sie do stosowania tylko takich srodkéw spozywczych, ktore
spefniaja wymagania, ustalone w przepisach, w szczegélnosci przez rozporzgdzenie
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup S$rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie musi spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach ( (Dz.U. z 2016r., poz.1154).

Wykonawca zobowigzuje sie realizowaé przedmiot umowy z wykorzystaniem wiasnego
sprzetu oraz materiatéw.

Wykonawca zobowigzany jest do doprowadzenia miejsca $wiadczenia ustugi do stanu
sprzed jej Swiadczenia tacznie z uprzatnigciem niewykorzystanych porciji.

Wykonawca zobowigzuije si¢ do dostarczania positkow transportem, spetniajgcym warunki
sanitarne Paristwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z normami HACCP.
Wykonawca  zapewnia, Ze jego pracownicy oraz inne osoby, ktore
w imieniu Wykonawcy bedg braly udziat w wykonaniu przedmiotu Umowy, posiadaja
nalezyte przygotowanie do wykonywanych czynnosci, w tym stosowng wiedze, kwalifikacje
oraz wymagane prawem badania.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkow zgodnie z procedurami
niezbednymi do zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem
zapisOw okreslonych w ustawie z 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia
(tekst jednolity: Dz.U. z 2018r., poz.1541).

Wykonawca  ponosi petng odpowiedzialno$é za jako$é i estetyke serwowanego
poczgstunku, a takze za zgodno$¢ $wiadczonej ustugi z obowigzujgcymi normami
zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

W  trakcie wykonania ustugi Zamawiajgcy =zastrzega mozliwosé kazdorazowego
sprawdzania jakosci i ilosci dostarczanych positkéw, jak réwniez jakosci personelu
Wykonawcy, wykonujgcego ustuge.

§3
Potwierdzeniem wykonania ustug w ramach umowy bedzie podpisany przez strony protokot
odbioru potwierdzajgcy prawidtowe wykonanie ustugi.
Protokét odbioru zostanie sporzadzony w ciagu 3 dni roboczych od dnia zrealizowania danej
ustugi.

§4
Za prawidtowe wykonanie przedmiotu Umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie
w wysokosci brutto .................. Zb (stownie: ... ztotych), netto
.................. zt.  (stownie: ................ccceeoenn... ziotych)  zwane dalej
,wynagrodzeniem”.
Cena okreslona w ust. 1 jest stata i nie podlega zmianie.
Wynagrodzenie okre$lone w ust. 1 zostanie zaptacone Wykonawcy w terminie 21 dni
od daty otrzymania przez Zamawiajgcego faktury VAT prawidtowo wystawionej przez
Wykonawce. _ _
Zaptata bedzie dokonana przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany
na fakturze. Za dzien zaptaty wynagrodzenia uwaza sie date obcigzenia rachunku
bankowego Zamawiajgcego.
Podstawg wystawienia faktury VAT jest protokdt odbioru przedmiotu umowy, o ktérym
mowa w § 3 bez zastrzezen i uwag podpisany przez obie Strony niniejszej Umowy.
Fakture Vat nalezy dostarczy¢ Zamawiajgcemu na adres Ptatnika:
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Miasto Gorzéw Wilkp. — Urzad Miasta

ul. Sikorskiego 3-4

66-400 Gorzéw Wielkopolski

NIP: 599-00-19-632

Wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty zwigzane w wykonaniem przedmiotu umowy,
w tym m. in. optaty, podatki, koszt dostawy oraz naleznoéci, jakie Zamawiajgcy jest
zobowigzany zaptaci¢ Wykonawcy w zwigzku z realizacjg Umowy.

Za kazdy dzien opdznienia w zaptacie wynagrodzenia Wykonawca moze zadaé
od Zamawiajgcego odsetek ustawowych za opdznienie.

Strony zgodnie postanawiajag, ze wzajemne wierzytelnosci wynikajgce z niniejszej umowy
nie mogg by¢ przedmiotem cesji na rzecz oséb trzecich.

§5

Strony ustalaja, ze obowigzujacy je forma odszkodowania bedg kary umowne.

Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne z tytutu:

a) opdznienia w realizacji umowy w terminach wskazanych w § 1 ust. 3w wysokosci 0,5 %
warto$ci wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1 za kazdg godzing opdzZnienia,

b) odstapienia od umowy lub jej wypowiedzenia zprzyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy, w wysokosci 20% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1,

c) nienalezytego wykonania umowy okreslonego w § 1 ust. 2, w szczegdlnosci jakosc
i ilos¢ oferowanych potraw oraz jakosci i ilosci obstugi, w wysokosci 10% wartosci
wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1.

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kare umowng z tytulu odstgpienia od umowy z przyczyn

lezgcych po stronie Zamawiajgcego w wysokosci 20% wynagrodzenia brutto okreslonego

w §4 ust. 1 za wylaczeniem sytuacji okreslonych w art. 145 Ustawy.

W przypadku wystapienia szkdd przewyzszajacych wysokos¢ kar umownych, Zamawiajgcy

zastrzega sobie prawo do dochodzenia odszkodowania uzupeiniajgcego na zasadach

ogolnych.

Wykonawca wyraza zgode na potracenie naliczonej kary ze swojego wynagrodzenia.

Potrgcenie nastgpi na podstawie noty ksiegowej wystawionej przez Zamawiajgcego.

W przypadku braku mozliwosci potrgcenia kar z wynagrodzenia termin zapfaty przez

Wykonawce z tytutu kar umownych ustala sie na 14 dni od daty przekazania WWykonawcy

noty ksiegowej.

§6

. Wykonawca moze powierzy¢é wykonanie przedmiotu umowy podwykonawcy w zakresie
okreslonym w Ofercie stanowigcej zatgcznik nr 1.

Niedozwolone jest powierzenie podwykonawcom wykonania catego zakresu umowy.
Wykonawca jest uprawniony do postuzenia sie przy wykonywaniu umowy osobami trzecimi,

za ktdre ponosi peing odpowiedzialno$¢ na zasadzie ryzyka.

Powierzenie wykonania czesci przedmiotu umowy podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy

w-zadnym razie z osobistej odpowiedzialnoéci za nalezyte wykonanie umowy.

Skierowanie do wykonania przedmiotu umowy podwykonawcéw innych niz wskazanych

w. ofercie musi byé uzasadnione przez Wykonawce na pismie i zaakceptowane pisemnie
przez Zamawiajgcego.
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Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy, w przypadku gdy wystgpig istotne zmiany
okoliczno$ci powodujgce, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie Zamawiajgcego, czego
nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

Odstapienie od umowy dla swej waznosci wymaga formy pisemnej i powinno zawieraé
uzasadnienie.

Zamawiajgcy moze odstgpic od umowy w terminie 30 dni od powzigcia informacji
0 zaistnieniu przyczyn okreslonych w ust. 1 powyzej.

Odstgpienie od Umowy nastepuje w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§8

Wykonawca do czasu nie zakonczenia rozliczen wynikajgcych z realizacji umowy jest
zobowigzany do informowania Zamawiajgcego o zmianie prawnej formy prowadzone;
dziatalnosci gospodarczej, zmianie adresu siedziby firmy, zmianie adresu zamieszkania
wiasciciela firmy, o wszczeciu postepowania ukifadowego i upadtosciowego oraz innych
okolicznosciach majgcych wptyw na sytuacje ekonomiczng Wykonawcy pod rygorem skutkow
prawnych zaniechania, w tym uznania za doreczong korespondencje kierowang na ostatni adres
podany przez Wykonawce.

§9

1. Wszelkie zmiany Umowy wymagaijg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
2. Zmiana postanowieri niniejszej umowy moze nastgpi¢ na podstawie art. 144 ustawy.
3. Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢é zmiany postanowien niniejszej Umowy w szczegdlnosci

gdy:

a)
b)

d)

nastapi zmiana powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa w zakresie majacym
wplyw na realizacje przedmiotu zamaéwienia;

konieczno$¢ wprowadzenia zmian bedzie nastepstwem zmian wprowadzonych
w umowach pomigdzy Zamawiajgcym, a innym niz Wykonawca strong, w tym
instytucjami nadzorujgcymi realizacje projektu, w ramach, ktérego realizowane jest
przedmiotowe zamdwienie;

z uzasadnionych przyczyn, na ktére zadna ze stron nie miata wplywu lub ktérym nie
mogta zapobiec mimo zachowania nalezytej starannosci, konieczna stanie sie zmiana
terminu realizacji przedmiotu Umowy. Zmiana terminu moze nastgpié z inicjatywy
Zamawiajgcego po uzgodnieniach z Wykonawcg,

z przyczyn organizacyjnych i/lub losowych, sity wyzszej lub przyczyny obiektywne;
Zamawiajgcy dopuszcza zmiane miejsca wydarzenia o czym niezwtocznie poinformuje
Wykonawce.

4. Wszystkie okolicznosci wymienione w niniejszym paragrafie stanowia katalog zmian, na ktére
Zamawiajgcy moze wyrazi¢ zgode. Nie stanowig jednoczesnie zobowigzania do wyrazenia
takiej zgody.
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§10
1. Zamawiajgcy upowaznia do merytorycznej wspolpracy w sprawach zwigzanych
z wykonywaniem Umowy oraz do odbioru dostaw:

2. Wpykonawca upowaznia do merytorycznej wspotpracy w sprawach zwigzanych
z wykonywaniem Umowy:

................................ —tel: o emalll

3. Zmiana os6b lub danych kontaktowych wskazanych w ust. 1 i 2 nastepuje poprzez pisemne
powiadomienie drugiej Strony i nie stanowi zmiany do niniejszej Umowy.

4. Zgloszenie nieprawidtowosci w realizacji Umowy stanowigcej przedmiot umowy dokonywane
bedzie przez Zamawiajgcego za poérednictwem poczty elektronicznej na adres wskazany
przez Wykonawce. W drobnych, biezgcych sprawach zwigzanych z wykonaniem Umowy
dopuszcza sie rowniez komunikacje telefoniczng.

§ 11
1. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa, majg zastosowanie wtasciwe przepisy
Kodeksu Cywilnego.
2. W sprawach spornych, wynikiych na tle realizacji niniejszej umowy, a nie rozwigzanych na
drodze polubownej, rozstrzygaé beda sady powszechne wlasciwe miejscowo ze wzgledu na
siedzibe Zamawiajgcego.
Wszelkie zmiany umowy nalezy dokonywac w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.
4. Umowa zostata sporzadzona w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym
dla kazdej ze stron.
5. Integralng czescig Umowy s3 nastepujgce zatgczniki:
—  Zatgcznik nr 1: Oferta Wykonawcy
- Zatgcznik nr 2: Szczegdtowy Opis Przedmiotu Zamoéwienia
—  Zatgcznik nr 3: Protokét odbioru
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Zalgcznik nr 2

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej podczas Forum
Gospodarczego MOF GW oraz Gali wreczenia nagrody ,Nawigator Biznesu MOF GW" w
ramach projektu pn. ,Wspolna promocja gospodarcza Gorzowa Wielkopolskiego, Bogdarica,
Deszczna, Ktodawy | Santoka — etap II” finansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Lubuskie — 2020
O$ Priorytetowa 1 — Gospodarka i Innowacja, Dziatanie 1.4 Promocja regionu i
umiedzynarodowienie sektora MSP, Poddziatanie 1.4.2 Promocja regionu — ZIT Gorzéw
Wikp. (numer konkursu RPLB.01.04.02-08-0001/17).

Potwierdzenie menu odbedzie sie najpdzniej na 5 dni roboczych przed terminem
planowanego spotkania.

Catering sktadat sie bedzie z positkow serwowanych w formie bufetu szwedzkiego podczas
dwodch wydarzen w dniu 26 wrzesnia 2019r..

- Forum Gospodarczego MOF GW w godz. 9:00-16:00 — ilo§¢ uczestnikéw 300 - przerwa
kawowa ok. 10:30 i lunch ok. 13:00— sala w Akademii im. Jakuba z Paradyza w Gorzowie
Wikp. ul. Chopina 52,

- Gali wreczenia nagrody ,Nawigator Biznesu MOF GW” w godz. 20:00-0:00 - ilos¢
uczestnikéw 230 - bankiet ok. 21:30 — sala w Wojewddzkiej i Miejskiej Bibliotece Publicznej
ul. Sikorskiego 107.

Sposdb zamoéwienia i realizacji ustugi odbywat sig bedzie zgodnie z zapisami SIWZ i projektu
UMmowy.

W sktad ustugi wchodzi zapewnienie serwisu kelnerskiego w trakcie poszczegdinych
wydarzen - co najmniej 1 kelner/kelnerka na 25 oséb. Obstuga powinna skiadac sig z
wykwalifikowanych kelneréw, ubranych w stosowne do okazji stroje. Zamawiajacy wymaga
statej obecnosci kelnerow w wyznaczonych godzinach $wiadczenia ustugi. Obowigzek
biezacej dbatosci kelneréw o czystos¢ i porzadek na stotach (w tym m.in. usuwanie
zabrudzonych naczyn, zanieczyszczen itd.) oraz uzupetnianie brakujgcych potraw.

Jako$¢ i estetyka serwowanych potraw powinna byé wysoka. Zamawiajgcy wymaga podania
potraw w eleganckich naczyniach wielokrotnego uzytku np. szklanych, porcelanowych.
Zamawiajacy dopuszcza, aby positki serwowane byly w eleganckich naczyniach
jednorazowych imitujgcych szklo, specjalnie przeznaczonych do serwowania przekasek typu
finger food, deseréw i satatek. Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia kompleksowego
sprzetu gastronomicznego dla tego typu ustugi w tym obrusy, zastawe, naczynia
porcelanowe miedzy innymi do kawy i herbaty, talerzyki, miski, talerze, sztucce oraz szklane
do napojow zimnych - wszystko w liczbie, ktéra nie bedzie powodowata koniecznosci mycia
naczynn w miejscu realizacji ustugi, a takze podgrzewacze do wody, pojemniki na $mieci i
odpadki, serwetki, itd. Wykonawca zapewni we wskazanej lokalizacji ustugi stoty cateringowe
i stoliki koktajlowe ustawione w sposdb zapewniajgcy swobodny dostep wszystkim
uczestnikom wydarzenia. Wykonawca zapewni stosowne dekoracje stotow (obrusy i
naczynia w okreslonej kolorystyce, kwiaty, ozdoby okolicznoéciowe, $wiece) na podstawie
ustalers z Zamawiajgcym.

Wykonaweca realizujgc przedmiot niniejszego zaméwienia zobowigzany jest do:

a) przygotowania, dowozu i podania positkéw w terminie i do miejsc wskazanych przez
Zamawiajgcego,
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Zalacznik nr 2

b) po swiadczeniu ustugi, do doprowadzenia miejsca $wiadczenia ustugi do stanu sprzed
Jej swiadczenia tacznie z uprzatnigciem niewykorzystanych porgji,

c) swiadczenie ustug cateringowych wylgcznie przy uzyciu produktéow spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych.

Zamawiajgcy wymaga, aby positki na catering byly $wieze. Wykonawca powinien zgtosic
Zamawiajgcemu peing gotowo$¢ do realizacji zamoéwienia na najpézniej 1 godzine przed
rozpoczeciem wydarzenia.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczaé positki samochodem dopuszczonym do kontaktu z
zywnoscig majacym certyfikacyjne badania nadwozi chtodniczych.

Wykonawca zobowigzany jest do skierowania do realizacji przedmiotu zaméwienia 0sob,
ktore posiadajg aktualne, wymagane prawem badania (zgodnie z wymaganiami SANEPID-u

itp.)

Catering na Forum Gospodarcze MOF GW powinien zawieraé:
Przerwa kawowa:

. Przystawki zimne typu finger food —min. 250 g/os
6 rodzajow w tym 2 wegetarianskie (max wielko$¢ 1 porcji 80g)

. Ciastka na stodko/ciastko bankietowe -wyréb cukierniczy min. 100g/os
3 rodzaje

. Napoje gorace — min. 300ml/os
kawa/herbata

$mietanka do kawy — 1 porcja nie mnigj niz 10 ml/os
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
cytryna — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
. Napoje zimne
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineralna — porcja nie mniej niz 300 ml

Lunch:
. Zupa 250 ml/os - 2 rodzaje.
o Dania gorace

Danie gféwne - min 300g/os.

Min. 3 rodzaje dan w tym miesne i wegetarianskie.
Dodatki skrobiowe —min 200g/0s.

Min. 2 rodzaje typu ziemianki/ryz/kluski.

Dodatki warzywne —min. 150g/0s.

. Satatki — min. 200g/os - 3 rodzaje
o Ciasta i owoce — min. 100g/os - 3 rodzaje ciast
. Napoje gorace — min. 300ml/os

kawa/herbata

$mietanka do kawy — 1 porcja nie mniej niz 10 ml/os.
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os.
cytryna — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os.
. Napoje zimne
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineralna — porcja nie mnigj niz 300 ml
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Zatgcznik nr 2

Catering na gale wreczenia nagrody ,,Nawigator Biznesu MOF GW” powinien zawierac:
o Zupa 250 mllos - 2 rodzaje zup.
. Dania gorace

Danie gtéwne - min 300g/0s.

4 rodzaje dan w tym 2 rodzaje miesa, ryba i wegetarianskie.

Dodatki skrobiowe —min 200g/0s.

3 rodzaje typu ziemianki/ryz/kluski.

Dodatki warzywne —min. 150g/os.

o Satatki — min. 200g/os - 3 rodzaje
. Przystawki zimne typu finger food —min. 250 glos
8 rodzajow w tym 4 wegetarianiskie (max wielko$¢ 1 porcji 80g)
. Desery i mix ciast — min. 100g/os - 3 rodzaje
. Napoje gorace — min. 300ml/os
kawa/herbata

$mietanka do kawy — 1 porcja nie mniej niz 10 ml/os
cukier — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
cytryna — 1 porcja nie mniej niz 5 g/os
. Napoje zimne
Aperitif bezalkoholowy — nie mnie niz 100 ml,
soki owocowe 100% naturalne — porcja nie mniej niz 300 ml
woda mineraina — porcja nie mniej niz 300 m|

Il. Opis positkow

1) przystawki do wyboru: pieczywo czosnkowe z grillowanym kurczakiem, suszonym
pomidorem, czarng oliwkg i roszponka, grzanka z serem Blue Lazur, karmelizowang gruszkg
i prazonymi orzechami wioskimi, grzanka z grillowang cukinig, paprykg i czerwong cebulg,
roll ups z wedzonym tososiem, hummus roll ups, $wieze warzywa filetowane z dipem
jogurtowym (papryka, seler naciowy, biata rzodkiew, cukinia, ogérek, marchewka), roladki z
szynki parmenskiej z serem brie, papryczka piri piri i rukola, grzanka z szynkg parmeriska,
mozzarella, pomidorkiem cherry, pomidorem suszonym, czarng oliwkg i sosem balsamico,
crostini z serem Blue Lazur, karmelizowang gruszka i prazonymi orzechami wioskimi, crostini
czosnkowe z grillowanym kurczakiem, suszonym pomidorem, czarng oliwkg i roszponka,
camembert z karmelizowang gruszkg i prazonymi orzechami wtoskimi, beczutki z szynki
parmenskiej z jajkiem przepidrczym i kietkami lucerny, roladki z grillowanej cukinii z
mozzarellg i pieczong papryka, pomidorki koktajlowe z suszong sliwkg zapiekane w bekonie,
roladki z tortilli z wedzonym tososiem i avocado, tartaletki z tososiem wedzonym i
mascarpone ze $wiezym koperkiem, tartaletki z pastg paprykowg i pomidorami, jaja
faszerowane pastg serowg, z szynki parmenskiej, tososiowa lub inne podobne jakosciowo do
uzgodnienia z Zamawiajgcym,

2) zupa do wyboru: zupa krem brokutowy, zupa krem pomidorowy wtoski z parmezanem
i éwiezg bazylig, zupa krem szparagowy, zupa krem borowikowy, zupa krem serowo-
pieczarkowy lub inne podobne jakosciowo do uzgodnienia z Zamawiajgcym;

3) danie gtéwne do wyboru: piers z drobiu faszerowana porem i migdatami w sosie,
pieczona piers z kaczki z jablkami, pieczony schab w sosie pieprzowym, pieczona
poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, pieczony toso$ w tymianku i czosnku, dorsz
pieczony w sosie cytrynowym, pieczony dorsz na szpinaku, roladki z kurczaka z suszong
sliwka i bekonem w sosie $mietanowym, strogonow, lasagne warzywna w sosie
beszamelowym, tagliatelle z grzybami, penne w bazyliowym pesto z pomidorkami, oliwkami i
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Zalgcznik nr 2

rukola, penne z cukinig, szpinakiem i mascarpone + dodatki skrobiowe do wyboru: ryz
jasminowy z zielonym groszkiem, kluseczki, ziemniaczki pieczone + dodatki warzywne do
wyboru: warzywa gotowane na parze w sosie maslanym lub inne podobne jakosciowo do
uzgodnienia z Zamawiajacym;

4) satatki do wyboru: mix satat z roszponkg, serem Lazur, karmelizowana gruszka,
prazonymi orzechami i zurawing, mix satat z rukola, z pomidorkiem koktajlowym, suszonym
pomidorem i prazonym stonecznikiem, satatka z feta, mix satat z rukola, pomidorkami cherry
| prazonym stonecznikiem, satata lodowa i z ogérkiem i kukurydzg w sosie vinegrette, satatka
z pieczonych buraczkéw i papryki lub inne podobne jakosciowo do uzgodnienia z
Zamawiajgcym.

5) ciasta, ciastka, desery i owoce na stodko do wyboru: rogaliki drozdzowe z
nadzieniem, ciasteczka, mini yogo granola ze $wiezymi owocami, pana cotta z malinami,
krem czekoladowy z gorzka czekoladg i pomarancza, ciasta bankietowe, jabtecznik z sosem
waniliowym, sernik z musem truskawkowym, ciasto czekoladowe z porzeczka, czekoladowy
krem brulee, waniliowy krem brulle z sorbetem cytrynowym, satatka owocowa lub inne
podobne jakosciowo do uzgodnienia z Zamawiajgcym.

6) Swiezo parzona wysokiej jakosci kawa (Sredniopalona, 80% arabica, 20% roobusta),

7) herbata — wysokiej jakosci herbata w saszetkach, kazda z saszetek pakowana
osobno, wybor herbat o smakach: cytrynowy, earl grey, zielona, biata, owoce leéne,
pomaranczowa, malinowa, mieta, czarna.

8) dodatki do kawy i herbaty — cukier brazowy i biaty, $mietanka do kawy, mleko, cytryna
w plasterkach,

9) soki owocowe 100% naturalne do wyboru: pomaranczowy, jabtkowy, czarna
porzeczka,

10)  woda mineralna — woda gazowana do niegazowanej w stosunku 1:3,

11)  aperitif bezalkoholowy- na bazie produktéw naturalnych.
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Zalgcznik nr 3
PROTOKOL ODBIORU

Protokdt sporzadzono dnia: .......cocoviviieiiiiiiiiinnn T

Dziatajac na mocy umowy nr WOB- ..................... ZANTAL ez mvcen vmamseaermmsmn r.
pomiedzy

Miastem Gorzéw Wikp. — Urzedem Miasta, ul. Sikorskiego 3-4, 66-400 Gorzow Wikp.,

zwanym dalej "Zamawiajacym"

zwanym dalej "Wykonawcg".

Strony potwierdzaja:

Uwagi Zamawiajgcego/Wykonawcy:
Brak

Odbioru dokonali:

1. w imieniu Zamawiajgcego:

Niniejszy protokot stanowi podstawe wystawienia faktury VAT.
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